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R É C R É A  K I D

LA PASSION DU GOÛT

M AT F E R  B O U R G E AT

DESSUS EN VERRE TREMPÉ
TABLETTE DE DÉPOSE
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Quels que soient vos besoins - les dessus en 
verre trempé Vauconsant vous apportent les
meilleurs solutions pour maintenir au chaud
et présenter toutes vos préparations.

Avec une tablette de dépose ils offrent un 
maximum de visibilité à vos préparations. 
Ils sont conformes aux directives AFNOR AC 
D40-004 en matière de distribution de repas 
en restauration collective.
 
Pour garantir la sécurité des enfants et éviter 
tous risques de brûlure, les les dessus en 
verre trempé Vauconsant peuvent être placés 
en retrait, derrière un élément de façade ou 
perpendiculairement à la ligne de self.

CAPACITÉ
• 3 - 4 bacs GN 1/1 - 65 
• 1 niveau de stockage de bacs GN 1/1 - 65  

dans l’étuve

CONSTRUCTION
• Acier inox 18-10 AISI 304
• Dessus équipé de plaques chauffantes 

encastrées en verre trempé noir 
• Chauffage par tapis chauffant
• Réglage séparé de la température du 

dessus (+30°C à 110°C) et de l’étuve (+40°C 
à +85°C) par un thermostat tactile avec 
horloge de démarrage différé

• Portes coulissantes isolées et doublées,  
suspendues par rail inox

• Isolation par laine de roche épaisseur 30 mm
• Façade et côtés en inox
• Composants électriques sur glissières
• Protection par fusibles
• Joint compressible néoprène gris entre les 

dessus des éléments
• Pieds avec vérins de réglage en acier inox 

OPTIONS
• 4 roulettes pivotantes acier inoxydable Ø 80 mm 

dont 2 à freins (par élément)
• Cordon d’alimentation extensible pour 

élément mobile (jusqu’à 3600 W)
• Plaques chauffantes avec décaissé de  

55 mm - par élément
• Prise de courant 230 volts mono + terre  

IP55
• Protection par disjoncteur 30 mA pour prise 

de courant
• Décaissé ouvert côté service
• Glace latérale pour vitro placé  

perpendiculairement
• Bac GN 1/1 - 65 avec poignées étrier et 

couvercle 
• Cadre amovible acier inox pour bac  

GN 1/1 - 65
• Commande séparée de chaque zone  

chauffante - l’unité
• Perche d’alimentation électrique 
• Habillage du côté en stratifié

TABLETTE DE DÉPOSE
TABLETTE DE DÉPOSE ERGONOMIQUE
• Acier inox 18-10 AISI 304

Tablette de dépose ergonomique
• Montants verticaux en tube rond Ø 42 mm 
• Tablette de dépose en verre ou en tôle pliée 

sans éclairage
• Pare haleine en verre trempé de 6 mm
	 côté public

Tablette de dépose en inox
• Montants verticaux en tube carré  

40 x 40 mm 
• Tablette de dépose en tôle pliée sans 

éclairage
• Pare haleine en verre trempé de 6 mm sur 

toute la hauteur côté public

PLUS ERGONOMIQUE
SUPPRIME TOTALEMENT LES  
POSTURES À RISQUES LORS DU 
SERVICE 
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3 GN 1/1 4 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1
1385 mm 1580 mm 1385 mm 1580 mm
820 mm 820 mm 820 mm 820 mm
833 mm 833 mm 833 mm 833 mm
900 W 1200 W 2430 W 2730 W
99 Kg 112 Kg 138 Kg 156 Kg

622201 622202 622203 622204

622213 622214 622215 622216

Code 629113 629114
	

3 GN 1/1 4 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1
1130 mm 1440 mm 1130 mm 1440 mm
390 mm 390 mm 390 mm 390 mm
750 mm 750 mm 750 mm 750 mm
14 Kg 18 Kg 14 Kg 18 Kg
618280 618281 618280 618281
618275 618276 618275 618276

3 GN 1/1 4 GN 1/1 3 GN 1/1 4 GN 1/1
1130 mm 1440 mm 1130 mm 1440 mm
390 mm 390 mm 390 mm 390 mm
430 mm 430 mm 430 mm 430 mm
10 Kg 13 Kg 20 Kg 24 Kg
618285 618286 618285 618286

618290 618291 618290 618291

VITRO  

Capacité
Longueur
Largeur
Hauteur
P. Electrique 
Poids
Dessus vitro transversal avec élément de façade de 1400 mm

Dessous libre Etuve
Dessus vitro dans la ligne de self

Dessous libre Etuve
Option
1 plancher ou 1 étagère
	

TABLETTES DE DÉPOSE ERGONOMIQUE SANS ÉCLAIRAGE

Capacité
Longueur
Largeur
Hauteur
Poids
Tablette de dépose en verre
Tablette de dépose en inox

TABLETTES DE DÉPOSE EN INOX AVEC VITRE DE PROTECTION

Capacité
Longueur
Largeur
Hauteur
Poids
Sans éclairage

Eclairage par 2 spots LED (équivalent  
50 W) sur chaque montant

a.clain
Surligné
622214 
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629141

629138

629095

629323

629321

629144
629096
629111
629123
629097
629004
629219
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0

41
0
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OPTIONS COMMUNES AUX ÉLÉMENTS DESSOUS LIBRE OU ÉTUVE

4 roulettes pivotantes inox Ø 80 mm dont 2 à freins -  
par élément Code

Cordon d’alim. extensible pour élément mobile  
(jusqu’à 3600 W) Code

Plaques chauffantes avec décaissé de 55 mm -  
par élément Code

Perche d’alim. électrique - tube inox  
40 x 40 x h 2000 mm (1) Code

Prise 230 volts mono + terre  IP55  
(non protégée et non raccordée) Code

Protection par disjoncteur 30 mA pour prise de courant Code
Décaissé ouvert côté service Code
Habillage du côté en stratifié Code
Glace latérale pour vitro transversal - l’unité Code
Bac GN 1/1-65 avec poignées et couvercle - l’unité Code
Cadre amovible acier inox pour bac GN 1/1-65 - l’unité Code
Commande séparée de chaque zone chauffante - l’unité Code

(1) Manchon de liaison vers le pare haleine et platine de fixation au plafond fournis. A fixer obligatoirement au plafond

Symboles électriques
M = câblage Monophasé (1N 230V + PE)
T= câblage Triphasé (3Ph + N - 400 V)
Puissance indiquée en Watt (W) 




